
BRUNCH

EGGS BENNY 
Huevos poché con salsa holandesa y aguacate.
TIP: añade:
Jamón crujiente (2,00)   Salmón ahumado (3,50)
Bacon británico (3,00)    Jamón ibérico (3,50)

SCHOOL HOUSE BREAKFAST
Bacon británico, huevos fritos, salchicha,
sobrasada, setas, tostada y baked beans.

14,5

10SHAKSHUKA EGGS
Huevos poché con salsa de tomates guisados,
pimiento, cebolla y especias con tostada.

SCHOOL HOUSE FAVORITOS

SCHOOL HOUSE SÁNDWICHES ÉPICOS

PESTO BURRATA FLATBREAD
Flatbread italiano con pesto trapanese, cherrys
escalivados y burrata italiana.

10

14

BOWL DE AGUACATE Y SALMÓN
Bowl de cuscús, salmón ahumado artesanal,
aguacate y pepino.

11

NUEVO BREAKFAST BURRITO
Tortilla de trigo rellena de pollo frito crujiente,
salsa sriracha, rúcula y tomate.

CINNAMON ROLL 
Rollo de canela casero con frosting y helado de vainilla.
TIP: añade:
Coulis y frutos rojos  (2,00).
Crema de pistacho y chocolate blanco (3,00).  

6,5

PANCAKES DULCES
Con selección de fruta de temporada,
acompañados de: sirope de arce, miel o Nutella.

10

16,9PORCHETTA FLATBREAD
 Flatbread italiano con porchetta, boniato asado
y chimichurri.

COMIENZA CON UNA MIMOSA POR 4,6 

TSH BURGER 
La leyenda. 200 g de ternera con queso
ahumado, salsa miel y mostaza, bacon jam,
tomate, rúcula y pan de brioche. Acompañada
de patatas fritas. 

16(Desde las  12:30)

BLT
Best of Britain. Bacon británico, rúcula, tomate,
mayonesa de aguacate y pan de cristal.

13

SMOKED SALMON 
Sándwich planchado de salmón ahumado en
nuestra casa, rúcula, tomate, queso crema y
salsa sriracha.

11,5

GRILLED CHEESE
Sándwich planchado de queso ahumado y
sobrasada.

7,5

16,5

Bienvenidos al brunch de The School House. Todos nuestros platos
son preparados en nuestra cocina por nuestros talentosos chefs.
Disfruten y siéntanse como en casa.

PULLED BEEF BRIOCHE BUN  
Pan de brioche con ternera mechada, salsa miel
y mostaza y teriyaki.

SCHOOL HOUSE CLÁSICOS

SMASH BURGER ‘ANTICUCHERA’
Carne de ternera planchada con cochinita pibil y
nuestra salsa anticuchera.

15

FISH & CHIPS 
Bacalao en tempura de cerveza, patatas
School House y salsa tártara.

13,5(Desde las 12:30)

PANCAKES DE BACON & QUESO
AHUMADO 
Pancakes con bacon británico, rúcula, queso
ahumado y sirope de arce.

13

12

ESP

(Desde las  12:30)



POSTRES CASEROS 

TSH SMOKED CHEESECAKE
Tarta de queso ahumado.

6,5

MOUSSE DE CHOCOLATE VEGANO
Copa vegana de chocolate con crumble.

6,5

OPCIÓN SIN
GLUTEN 

Pan sin gluten + 1,5

AVO TOAST
Tostada de masa madre con aguacate.

5,5

3,5PA AMB TOMÀQUET
Tostada de masa madre con tomate.

SMOOTHIE BOWLS

Bowls naturales elaborados con leche vegetal.

MANGO MADNESS
Mango, piña y maracuyá.

7,5

VERY BERRY
Frambuesas y arándanos.

7,5

SUPER AÇAI
Açaí, plátano.

9,5

SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA O
ALERGIA, POR FAVOR HÁGANOSLO

SABER.

Todo hecho en casa con mucho amor.

TORRIJA 
Torrija de pistacho y chocolate blanco servida
con helado. Un plato estrella.

TARTA DE MANZANA
Tarta de masa quebrada rellena de manzana
caramelizada y helado.

6,5

CONSTRUYE TÚ PROPIA TOSTADA

Añade a tu tostada...

Salmón ahumado casero (4,6)
Bacon británico (3,0)
Jamón serrano (2,3)
Jamón ibérico (3,5)
Huevos (3,5) 
(revueltos, poché o fritos)

Burrata (3,9)
Tomate (1,0)

Halloumi (3,0)
Queso Ahumado (2,6)

SCHOOL HOUSE BRAVAS
Patatas fritas elaboradas en tres cocciones con
salsa brava de sriracha y lima.

NACHOS CASEROS
+ Guacamole hecho en casa. 

+ Ternera mechada, guacamole y encurtidos.

BEETROOT HUMMUS
Hummus de remolacha con pan tostado y picos.

CHICKEN CURRY CROQUETTES
Tres croquetas cremosas de pollo al curry.

TAPAS ( desde las 12:30)

BRUNCH

6,5

6

9,5

7,5

7,0

HUEVOS ROTOS
Patatas fritas elaboradas en tres cocciones con
sobrasada, huevo frito y Grana Padano.

8,5

HALLOUMI FRIES 
Queso halloumi rebozado en panko con
mermelada.

8,5

6,0

GINGER BEETS 
Mango, piña y jengibre.

7,5

ESP

(deja un espacio, lo valen)

Extra salsa elaborada + 2,0



BRUNCH
SCHOOL HOUSE BREAKFAST
or the brave. British bacon, fried eggs, sausage,
sobrasada, mushrooms, toast and baked beans.

14,5

10SHAKSHUKA EGGS
Baked eggs in spiced tomato, pepper and onion
sauce. Served with toast.

SCHOOL HOUSE STAFF FAVOURITES

 SCHOOL HOUSE EPIC SANDWICHES

PESTO BURRATA FLATBREAD
Flatbread with Trapanese pesto, charred cherry
tomatoes and Italian burrata. Like  a posh pizza!

10

14

AVOCADO SALMON BOWL
Couscous bowl with house-smoked salmon,
avocado and cucumber.

11

NEW BREAKFAST BURRITO
Wheat tortilla filled with fried chicken, sriracha
sauce, rocket and tomato.

6,5

SWEET PANCAKES  
With seasonal fruit and maple syrup, honey or
Nutella.

10

16,9PORCHETTA FLATBREAD
Flatbread with porchetta, roasted sweet potato
and chimichurri.

START WITH MIMOSA FOR   4,6 

TSH BURGER 
200g beef burger with smoked cheese, honey–
mustard sauce, bacon jam, tomato, rocket and
brioche bun. Served with thrice-cooked chunky
fries.

16(FROM 12:30)

BLT
Best of Britain. British bacon, lettuce, tomato,
avocado mayo and glass bread..

13

SMOKED SALMON 
Sandwich with house-smoked salmon, rocket,
tomato, cream cheese and kimchi sauce.

11,5

GRILLED CHEESE
Sandwich with smoked cheese and sobrasada..

7,5

16,5

Welcome to The School House Brunch. All our dishes are
prepared in our kitchen by our talented chefs. 
Enjoy and please Feel at Home. 

EGGS BENNY
Poached eggs with hollandaise sauce and
avocado & English muffins. TIP: add:
 Crispy Ham(2,00)   Smoked Salmon (3,50)
 British Bacon(3,00)   Iberian ham (3,50)

PULLED BEEF BRIOCHE BUN  
Brioche bun with slow-cooked pulled beef,
honey-mustard and teriyaki sauce.

SCHOOL HOUSE CLASSICS

CINNAMON ROLL (SWEET OPTION)
Homemade cinnamon roll with frosting and vanilla ice
cream.. TIP: add 
Coulis and red fruits  2,00
Pitachio Cream and white chocolate  3,00  

SMASH BURGER ‘ANTICUCHERA’
Griddled beef with cochinita pibil and our
anticuchera sauce. Served in Brioche bun.
Accompanied with thrice-cooked chunky fries.

15

FISH & CHIPS 
Beer-battered cod, School House fries and
tartar sauce.

13,5(From 12:30)

BACON & SMOKED CHEESE
PANCAKES
Pancakes with British bacon, rocket, smoked
scamorza and maple syrup.

13

12

ENG

(FROM 12:30)



All homemade with lots of love.

TSH SMOKED CHEESECAKE
Smoked cheesecake 

6,5

VEGAN CHOCOLATE MOUSSE
Vegan chocolate mousse cup with crumble.

6,5

VEGAN
OPTION

GLUTEN FREE OPTION

Gluten free bread + 1,5

5,5AVO TOAST
Sourdough toast with avocado.

3,5PA AMB TOMÀQUET
Sourdough toast with crushed tomato.

SMOOTHIE BOWLS

Natural bowls with toppings & vegetal milk

MANGO MADNESS
Mango, pineapple & passion fruit.

7,5

VERY BERRY
Strawberry, raspberry & blueberry.

7,5

SUPER AÇAI
Açaí & banana.

9,5

IF YOU HAVE AN
INTOLERANCE OR ALLERGY

PLEASE LET US KNOW.

HOMEMADE DESSERTS (KEEP A
SPACE THEY ARE WORTH IT)

TORRIJA (TOP SELLER)
hite chocolate and pistachio torrija served with
ice cream. Absolute star dish. 

APPLE PIE
Shortcrust pastry filled with caramelised apple
and ice-cream.

6,5

BUILD YOUR OWN TOAST

Añade a tu tostada...

Home-smoked Salmon  4,6
British bacon 3,0
Serrano ham 2,3
Iberic ham 3,5
Eggs  3,5 (Scrambled, poached
or fried)

 Burrata   3,9
Tomato   1,0
Halloumi 3,0

 Smoked cheese 
 2,6

SCHOOL HOUSE BRAVAS
Thrice-cooked fries with sriracha–lime brava
sauce.

HOMEMADE NACHOS
+ Guacamole. 

+  Beef, guacamole & pickles.

BEETROOT HUMMUS
Beetroot hummus with picos and toasted bread.

CHICKEN CURRY CROQUETTES
Three pulled-chicken curry croquettes.

TAPAS (FROM 12:30H)

BRUNCH

6,5

6

9,5

7,5

7,0

HUEVOS ROTOS
Triple-cooked fries with sobrasada, fried egg
and Grana Padano.

8,5

HALLOUMI FRIES 
Panko-crusted halloumi with marmalade.

8,5

6,0

GINGER BEETS 
Mango, pineapple & ginger.

7,5

ENG



BRUNCH
SCHOOL HOUSE BREAKFAST
la versió “brave”. Bacon britànic, ous fregits,
salsitxa, sobrassada, xampinyons, torrada i “baked
beans”.

14,5

10SHAKSHUKA EGGS
Ous al forn en tomàquet especiat, pebrot i salsa
de ceba. Servits amb torrada.

FAVOURITES DEL PERSONAL

 SCHOOL HOUSE EPIC SANDWICHES

PESTO BURRATA FLATBREAD
Flatbread amb pesto trapanès, tomàquets cherry
i burrata italiana. Com una “pizza fina” elegant!

10

AVOCADO SALMON BOWL
Bol de cuscús amb salmó fumat fet a casa,
alvocat i cogombre.

11

NEW BREAKFAST BURRITO
Tortilla de blat farcida amb pollastre fregit, salsa
sriracha, rúcula i tomàquet.

6,5

SWEET PANCAKES  
Amb fruita de temporada i xarop d’auró, mel o
Nutella.

10

16,9PORCHETTA FLATBREAD
Flatbread  amb porchetta, moniato rostit i
chimichurri. També com una pizza fina elega

COMENÇA AMB UNA MIMOSA PER 4,6

TSH BURGER 
Hamburguesa de vedella de 200g amb  formatge
fumat, salsa de mel i mostassa, melmelada de bacon,
tomàquet, rúcula i pa brioche. Servida amb patates
gruixudes  triple cocció.

16(FROM 12:30)

BLT
El millor de la Gran Bretanya. Bacon britànic,
enciam, tomàquet, maionesa d’alvocat i pa “glass
bread”.

13

SALMÓ FUMAT
Sandvitx amb salmó fumat fet a casa, rúcula,
tomàquet, crema de formatge i salsa kimchi.

11,5

GRILLED CHEESE
Sandvitx amb formatge fumat i sobrassada.

7,5

16,5

Benvingut/da a The School House Brunch. Tots els nostres
plats són preparats a la nostra cuina pels nostres xefs
talentosos. Gaudeix i, si us plau, sent-te com a casa.

EGGS BENNY
Ous poché amb salsa holandesa, alvocat i English muffins.
TRUC: afegeix:

Pernil cruixent (2,00)
Salmó fumat (3,50)
Bacon britànic (3,00)
Pernil ibèric (3,50)

PULLED BEEF BRIOCHE BUN  
Brioche amb vedella esfilagarsada cuita a foc
lent, mel–mostassa i salsa teriyaki.

14

SCHOOL HOUSE CLASSICS

CINNAMON ROLL (SWEET OPTION)
Cinnamon roll casolà amb frosting i gelat de vainilla.
Truc: afegeix

Coulis i fruits vermells 2,00
Crema de festuc i xocolata blanca 3,00

SMASH BURGER ‘ANTICUCHERA’
Carn marcada a la planxa amb “cochinita pibil” i salsa
anticuchera. Servida en brioche. Acompanyada de
patates gruixudes triple cocció.

15

FISH & CHIPS 
Bacallà arrebossat amb cervesa, patates
School House i salsa tàrtara.

13,5(Desde las 12:30)

BACON & SMOKED CHEESE
PANCAKES
Pancakes amb bacon britànic, formatge fumat, i
xarop d’auró.

13

12

CAT



POSTRES CASOLANS (DEIXA UN ESPAI
— S’HO VALEN)

TSH CHEESECAKE DE
SCAMORZA FUMAT
Pastís de formatge de scamorza fumat.

6,5

MOUSSE DE XOCOLATA
VEGANA
Copa de mousse de xocolata vegana amb
crumble.

6,5

OPCIÓ SENSE GLUTEN

Pa sense gluten +1,5

5,5AVO TOAST
Torrada de pa de massa mare amb alvocat.

3,5PA AMB TOMÀQUET
Pa de massa mare amb tomàquet fregat.

BOLS DE SMOOTHIE

Bols d’smoothie amb toppings.

MANGO MADNESS
Mango, pinya, fruita de la passió i llet de
civada.

7,5

VERY BERRY
Maduixa, gerds, nabius i llet de civada.

7,5

SUPER AÇAI
Açaí, plàtan i llet de civada.

9,5

Fes-nos saber qualsevol tipus
d’intolerància i/o al·lèrgia.

Tots casolans, fets amb molt d’amor.

TORRIJA (MÉS VENUT)
Torrija de xocolata blanca i festuc servida amb
gelat.

PASTÍS DE POMA
Pasta brisa farcida de poma caramel·litzada.

6,5

CREA LA TEVA PRÒPIA TORRADA

Añade a la teva torrada...

Salmó fumat artesanal  4,6
Bacon britànic  3,0
Pernil serrà 2,3
Pernil ibèric 3,5
Ous  3,5 (Remenats, poché 
o fregits)

 Burrata   3,9
Tomàquet   1,0

Halloumi 3,0
 Formatge fumat 2,6

SCHOOL HOUSE BRAVAS
Patates fregides en tres coccions amb salsa
brava de sriracha i llima.

NACHOS CASOLANS
+ Guacamole.

+ Amb vedella esfilagarsada, guacamole i

envinagrats.

BEETROOT HUMMUS
Hummus de remolatxa amb picos i pa torrat.

CHICKEN CURRY CROQUETTES
Tres croquetes de pollastre al curri.

TAPES (des de les 12.30 h)

BRUNCH

6,5

6

9,5

7,5

7,0

HUEVOS ROTOS
Patates en tres coccions amb sobrassada, ou
ferrat i formatge Grana Padano.

8,5

HALLOUMI FRIES
Halloumi arrebossat amb panko i servit amb
melmelada.

8,5

6,0

GINGER BEETS 
Mango, pinya, gingebre i llet de civada.

7,5

CAT

OPCIÓ VEGANA


